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ASICI, dentro del marco de la campaña Awaken Your Ibérico Sense desarrollada 
con el apoyo de la UE, está llevando a cabo una serie de actividades y 
formaciones en Japón con el objeto de dar a conocer la tradición, historia y 
posibilidades gastronómicas del Jamón Ibérico.

En el contexto del esfuerzo de ASICI por divulgar las virtudes de este manjar 
europeo en tierras japonesas, se ha alcanzado un acuerdo de colaboración 
con la Asociación Japonesa del Jamón Curado, cuyo propósito es dar 
información sobre el Jamón Ibérico y enseñar a utilizarlo en la cocina. Como 
parte del acuerdo, están en marcha formaciones de corte entre redes de 
restaurantes, expertos y grupos de estudiantes.

Esta alianza de ASICI con la Japan Cured Ham Association permitirá ofrecer un 
conocimiento riguroso sobre el arte del corte del Jamón, mejorando así la 
experiencia del consumidor japonés, con el fin de asegurar un tratamiento 
profesional del producto y maximizar su calidad y rentabilidad.

La Japan Cured Ham Association, además, compartirá en sus RR.SS. tres 
publicaciones divulgativas sobre el Jamón Ibérico y, en contraprestación, 
ASICI donará  una pieza a la asociación. A continuación se muestran los posts.

Colaboración con la Japan Cured Ham Association
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COPY OUT ESPAÑOL

¿Sabías que una pieza de Jamón Ibérico tiene 5 partes diferentes?

Cada de ellas tiene una textura, sabor y características distintas, así que es muy importante tener esto en 
cuenta  a la hora del corte.

Si quieres saber más sobre cómo conseguir la loncha perfecta, no te pierdas las publicaciones de 
@ibericosense

TRADUCCIÓN AL INGLÉS

Did you know that a piece of Ibérico Ham has 5 dierent parts?

Each of them has a dierent texture, flavour and characteristics, so it is very important to take this into 
account when slicing.

If you want to know more about how to get the perfect slice, don’t miss @ibericosense publications.

POST > PARTES DE UNA PIEZA DE JAMÓN 

PUBLICACIÓN JCHA INSTAGRAM Y FACEBOOK

TRADUCCIÓN AL JAPONÉS

ハモン・イベリコには5つの部位があることをご存知ですか？

そのため、スライスする際には、5つの部位を考慮することが非常に重要です。

完璧な切り方を知りたい方は、@ibericosenseの出版物をお見逃しなく。

#AwakenYourIbericoSense

-> PIEZA AQUÍ 

#
#
https://drive.google.com/file/d/19nfLv8HR2zPRVr3_2Yr8_IhNNcCkoJqf/view?usp=sharing
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POST > FORMACIONES 

PUBLICACIÓN JAPÓN INSTAGRAM Y FACEBOOK

-> PIEZA AQUÍ 

COPY OUT ESPAÑOL

Hace unos días, ASICI, en colaboración con la Asociación del Jamón Curado de Japón y el apoyo del ICEX, impartió una enriquecedora y 
completa formación de corte de Jamón Ibérico.

Fue una experiencia maravillosa en la que pudimos conocer de primera mano la longeva tradición de este manjar, su historia, sus raíces 
y sus infinitas posibilidades gastronómicas.

Nuestra alianza con ASICI tiene como propósito mejorar la experiencia del consumo de Jamón Ibérico en Japón, asegurar el 
tratamiento profesional del producto y maximizar su calidad.

En sus redes sociales, @ibericosense, puedes acercarte al saber ibérico con detalle  y profundizar en el proceso de elaboración y 
disfrute de esta delicatessen.

TRADUCCIÓN AL INGLÉS

A few days ago, ASICI, in collaboration with the Japan Cured Ham Association and the support of ICEX, gave an enriching and 
complete training of Ibérico Ham slicing.

It was a wonderful experience in which we were able to learn first-hand about the long tradition of this delicacy, its history, its roots 
and its infinite gastronomic possibilities.

Our alliance with ASICI aims to improve the experience of eating Ibérico Ham in Japan, ensure the professional treatment of the 
product and maximise its quality.

In their social networks, @ibericosense, you can get closer to Iberian knowledge in detail and learn more about the process of 
elaboration and enjoyment of this delicatessen.

TRADUCCIÓN AL JAPONÉS

数日前、 ASICIは日本生ハム協会と協力し、 ICEXの支援を得て、イベリコ豚のスライスに関する充実した研修を行った。

この講習会では、ハモンイベリコの長い伝統、その歴史、ルーツ、そして無限の美食の可能性について直接学ぶことができた 。

ASICIとの提携は、日本におけるハモン・イベリコの食体験を向上させ、製品の専門的な取り扱いを保証し、その品質を最大限に高めること

を目的としています。

ASICIのソーシャルネットワーク @ibericosenseでは、イベリコの知識をより身近に感じ、このデリカテッセンの製造工程や楽しみ方について

詳しく知ることができます。

#AwakenYourIbericoSense

#
#
https://drive.google.com/drive/folders/1lPtgkJVoYfMbVPEMPdEWbEhtuBSTKWMr?usp=drive_link
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TRADUCCIÓN AL INGLÉS

It takes long years of dedicated craftsmanship for a plate of Ibérico Ham to make its way to the table.

From raising the Iberian pigs roaming free in the Dehesa  to the slow curing and aging process, every step is an art form.

Even the final stage, slicing, demands skill and expertise. The slices must be carved thin and uniform to fully savour this delicacy.

Discover interesting facts like this and all the secrets to enjoy the unique flavour of Ibérico Ham to the maximum on the social networks 
@ibericosense

COPY OUT ESPAÑOL

Que un plato de Jamón Ibérico llegue a una mesa es el resultado de largos años de esmerada labor.

Desde la crianza en libertad de la raza ibérica en la Dehesa, hasta su parsimonioso proceso de curación y maduración.

Incluso el último paso, el corte, tiene su técnica y sabiduría. Las lonchas han de esculpirse de manera fina y homogénea para poder apreciar este 
manjar al máximo.

Descubre curiosidades como esta y todos los secretos para disfrutar al máximo del sabor único del Jamón Ibérico en las redes sociales 
@ibericosense

POST > DETALLES

PUBLICACIÓN JCHA INSTAGRAM Y FACEBOOK

TRADUCCIÓN AL JAPONÉS

イベリコハムの料理が食卓に届けられるのは、歳月をかけた丁寧な仕事のおかげです。

その仕事はデエサでのイベリコ種の放牧からゆっくりとした熟成工程にまで及びます。

また最終段階であるカットにおいては独特の技術や知恵があります。スライスは薄く均一に削ぎ落とし、この食材を最高

なかたちで堪能できるようにします。

ソーシャルネットワーク@ibericosenseで、このような興味深い事実やイベリコハムのユニークな風味を最大限に楽しむ

秘訣を発見してください。

#AwakenYourIbericoSense

-> PIEZA AQUÍ 

#
#
https://drive.google.com/file/d/1Q2epFGa-EZEcOD2By_ZKiqYJ_a8EiN8q/view?usp=drive_link
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hola@innn.es

innn.es

INNN en Sevilla
Avenida Luis de Morales, 32, Módulo, 
44-46, Edificio Fórum planta 1, 41018 
Sevilla   955 15 64 65

INNN en Málaga
Innovation Campus Málaga Terrace
Calle Puerto, 14, 29016 
Málaga  955 15 64 65

hola@innn.es
innn.es

INNN en Sevilla
Avenida Luis de Morales, 32, Módulo, 
44-46, Edificio Fórum planta 1, 41018 
Sevilla   955 15 64 65

INNN en Málaga
Innovation Campus Málaga Terrace
Calle Puerto, 14, 29016 
Málaga  955 15 64 65

Queda prohibido el uso de cualquier Derecho Patrimonial de la presente Obra, por ello quedan todos los derechos reservados para todos los 
países, de todos los textos, así como todas las ilustraciones, fotografías y documentos presentados en este documento/Site. Los textos, 
ilustraciones, fotografías y documentos son propiedad de sus respectivos autores. Cualquier uso para cualquier propósito, textos, documentos, 
fotografías e información presentada, incluso si es sólo para el uso de una parte o fragmento de esta información no se puede hacer con la previa 
autorización por escrito del representante legal de INNN 360 S.L. de los documentos en cuestión y del propietario del copyright o cualquier otra 
persona debidamente autorizada a tal efecto. En todos los casos, es necesario citar la fuente y el autor de los documentos.

#
#
mailto:hola@innn.es
http://www.innn.es
https://www.google.com/maps/place/INNN+Agencia+y+consultora+de+creatividad+digital/@37.3832293,-5.9739123,19.21z/data=!4m20!1m13!4m12!1m4!2m2!1d-5.9700399!2d37.3257942!4e1!1m6!1m2!1s0xd126c10b8482347:0x3b3c6c864e860926!2sinnn+creative+lab!2m2!1d-5.9735857!2d37.383365!3m5!1s0xd126c10b8482347:0x3b3c6c864e860926!8m2!3d37.383365!4d-5.9735857!16s%2Fg%2F1tsr4g60?entry=ttu
https://goo.gl/maps/w4yjS39RiQuUNG176
mailto:hola@innn.es
http://www.innn.es
https://www.google.com/maps/place/INNN+Agencia+y+consultora+de+creatividad+digital/@37.3832293,-5.9739123,19.21z/data=!4m20!1m13!4m12!1m4!2m2!1d-5.9700399!2d37.3257942!4e1!1m6!1m2!1s0xd126c10b8482347:0x3b3c6c864e860926!2sinnn+creative+lab!2m2!1d-5.9735857!2d37.383365!3m5!1s0xd126c10b8482347:0x3b3c6c864e860926!8m2!3d37.383365!4d-5.9735857!16s%2Fg%2F1tsr4g60?entry=ttu
https://goo.gl/maps/w4yjS39RiQuUNG176

