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EL JAMON ESPANOL EN LA ACTUALIDAD

Datos de produccion en Espaia 21 > D75 —%&

® 39,4 millones de piezas de jamdn y 6 millones de piezas de paletas en 2019 (1% mas que en
2018) 2019F-DApERIX. 4N13,940 A S L Z 600 H AR THIHE K D 1%E9 0,

® Eljamon curado supone el 21,4% del volumen de elaborados carnicos vendidos en Espana y

el 34,2% del valor. A X+ VENTH e E NICBRIINTTIC 5D 5 ENLDHEIE, BET21.4%, &
E’E\T\-\SZIZ%?% D 71’:0

® Segun el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos (RGSEAA) de la
AESAN, en la actualidad figuran 1.665 establecimientos en |la categoria de salado y secado

ones de cerdo, en 2010 eran 1.845. 20104 I8 & E N TN AN L ORGSR 1,845 77
Qe Jamones deLerdQ s 2089 Gran 1;,835. 2010 TH BT

® 52,95 millones de cerdos criados en Espafia en 2019. 20194E1c AXA VI THHE E NI IRDAFE
SEAE5,295 i CdH o 720 G : I—1 v 7No.1)

Se estima que la industria carnica genera 97.000 puestos de trabajo directos, de los cuales,

11.000 corresponden a la industria del jamonBREXIZIT7 T ADERZAAH L, HENLICE
LTCE1IH1TATH %,
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EL JAMON ESPANOL EN LA ACTUALIDAD

Exportaciones ffiHi7—%

47.535 t de jamon curado exportadas en 2020, un 3,4% menos que en 2019.
202041 B T N E NI, 47,535 b O TR 4% DIEIA F

Aumento del precio medio hasta los 9,65€/kg en 2020, un 3,7% mas que en 2019.
2020 D RS L. X472 D 9.651— 1 THIFELEES3.7%D F5.,

Se realizaron exportaciones en 2020 por valor de 458,6 millones €, 0,2% menos que en
2019. 2020 F- D %HIZ . 45,8607 L— 11T, HIFELLHR0.2% D& AR

Dentro de la UE, los principales compradores son Francia, Alemania y Portugal.EuNDF:7%
mscid. 7oA, R4, RIVEAILTH %,

Fuera de la UE, los principales compradores son EEUU, México, Chile, Australia y Japodn,

con un destacado crecimiento de China. eulif ozl selZ. 7 XU A, AFva, F.
F—=ZArFVU7. HAT, FEOMTNE LU,
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1. Sector atomizado con muchas pymes 1. %< OHUhpEE

® Mayoria de operadores de pequefia dimensidon que realizan en torno al 20% de la

produccion. A#ED20%#H-> TV 5 DIE, HUMEETH D
80% de la produccion en manos de 10 empresas 5% b D80%D 4 FEIF KTF- D10t R DR¥ETH %,
. Largo proceso de fabricacion y dificultad en la financiacion del inmovilizado EWELE T & fitisk DR

Proceso de curacion de al menos 6 meses, que puede ser de hasta 48 meses en el caso
del jamoén ibérico. EVHKIABTRIK6 A H. AV aDBEF48 7 HICK T,

Importantes costes en secaderos y almacenamiento @&\ ax k EREEA,
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3. Confusidn del consumidor ante los distintos tipos HEH&IC I % k& 7 raih DR
® Confusién entre los consumidores en cuanto distintos productos y forma de produccion
HBEBEICB T 54506 TREDNEZ 2 i O,

4. Dudas en algunos consumidores sobre el aporte de nuestro producto a la dieta y la salud
ENLZET BT ERMERICNT 2R Z R DIHES DIAE

® Necesidad de trabajar coordinadamente con todas las organizaciones que componen el
sector BAfRd 2 2T O 1 L THINT 20680 D 5,

5. La tendencia del consumidor por el bienestar animal&¥ DGR 2 IHEZEDBE.ODEE D

® Cuestionamiento del bienestar de los animales en la produccidn porcina
IRDAIE BB B9 % RE#,
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. Riesgo de toxoplasmosis en mujeres embarazadas gD ~FV TS5 XDV A5

Enfermedad parasitaria ocasionada por Toxoplasma gondii F+> 7S XD X 2,

Puede causar en la embarazada enfermedad leve, pero en el feto puede llegar a ser
grave BWEIRTIBEE 2558 H 50, BHIELDV AT EH %,

El sector jamonero esta desarrollando un proyecto para conocer definitivamente la

posibilidad de inactivacion del parasito a lo largo del proceso de curacion del jamon
ENLAEPEF IBIHEENL O BB TRIC B 2 FERORNEEL D7D DHFEHFEL TV 5,
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1. Aumento de la fiscalidad EifioEED

Algunos paises plantean nuevos impuestos especiales a los productos carnicos, por sus
propiedades nutricionales, y pueden venir otros por cuestiones medioambientales u

otras cuestiones arbitrarias de gobierno central o autonémico ¥ DO» DETIZ BN LA
DT, HRBUFPHLT HIRROBIEIC X 2 REMITPEENDELEANDE G WL U 5 Rl & BEEL
7z ik 9 AIRETES

. Amenazas legislativas ViiEDOmE D

Algunas normativas sobre seguridad alimentaria, medio ambiente, etiquetado u otras

pueden no tener en cuenta las particularidades del sector S5 DRFERMEICHUE L7303 &D D
OEMOLEME, BREHR, Rk EICET %51,

Solo la estrategia de la granja a la mesa modificara 27 reglamentos europeos que

afectan a la alimentacion EENSBEHE T LD —DOEIRZIT T, MBEICEEZ KX 271C
E M SARIHED LT 2 7257,
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3. Activismo anticarne K EBR\OHE
® Constantes ataques a la industria carnica por su modelo de

produccién, calidad, seguridad, bienestar animal y sostenibilidad. £RZE5 D
ApEri. . LMY O AT Rk R SIS Bk HE ]

® Mala imagen a través de los medios de comunicacién y las redes sociales
TR P R TEHRmEMIC K oA A=

® Oportunidad de contrarrestar este efecto a través de Carne y Salud
BN L FICET 2800 2 KT

4. Ruptura del mercado interior por las politicas nacionales y europeas
EINTHH TOEDOEER EEUDBERDILE D

® Lucha de los estados europeos por legislar en materias comunitarias, como los
etiquetados frontales tipo NutriScore NutrisScore GREEZRICEHT 28 LWEUE) DIFE DR
IREUIC & 2 16 AR DG ERIC B 9 % Hrin
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5. Peticion de prohibicidon de uso de nitritos y nitratos g/ V) 7 L EEEEF b U D LOEREEE DL
® La UE ha confirmado la seguridad de su uso EU: L Tl&. ZOHOLZ RN ZIHEZRL TW5,

® El parlamento francés contempla un proyecto de ley para prohibir su uso en 2025
7TV ABEF2025FFICE ORI 2T 570V 2 7 M ERET LTV 5

6. La situacion que va a dejar la COVID-19 - Impacto de la crisis en la restauracién
H 20 FRE DRSBTS B fEhkD -1 2737 b

® Descenso de mas del 50% en el consumo fuera del hogar
REELIIY T50% 2B Z B THE DV&IA T

® Especialmente afectado el jamén ibérico
KRS AN O « NINE KRG ZE
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1. Sector clave para la recuperacién socioecondmica del pais E D EREF DB LD Tz b D H S

® Gran contribucion socioecondmica del sector del jamdn AN LRI X 2 HERIFNO K ETEHE

® Lucha contra el despoblamiento a través de las pymes ubicadas en zonas rurales
ENLFERIC KD UEBHENOKELRFE
2. Modelo Europeo de Produccién EU/F DA pE
® Maximas garantias a través del Modelo Europeo de Produccion JTfRIEU T :RDAFEIC K % KRR O B RGE

. Compromiso en la mejora constante fikfe kDR

Nuevos sistemas de produccion y técnicas con menor impacto ambiental FREEAN\D&ER/NEDFZZTOH L

WA &R ERN

Participacion del sector en proyectos de innovacidn EREEND &/ NEDEFZETOH UWARE & A R
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4. Gran capacidad exportadora  kx#aHiEES

® Aumentar los productos con mayor valor aiadido {5 hifffifid 7% 55 & 7z i sh O 1A

Se refuerza el liderazgo de las empresas cérnicas en todo el mundo [H5 TOFEPE
& L CORRMM T8k

. Garantia de un producto de calidad & E OIRAE

5DOPvy2IGP 5DOP &£2IGP

1 Especialidad Tradicional Garantizada en proceso de convertirse en IGP
1DDE TG G PADFRLHEK, ONEY - ®T—/)
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6. Producto de referencia desde el punto de vista gastrondmico A k1 / X —O#SH 5 Rz

® Uno de los maximos exponentes de la gastronomia espafiola, dentro y fuera de nuestras
fronteras 24 YEHNMITARS YOH A+ / I =L TRETEHEI NS

. Aporte nutricional del producto DR EK T DES

Aporte vitaminas del grupo B (B1, B2, B3, B6) y D, y minerales como hierro hemo, zinc,
calcio, fosforo, magnesio, aminoacidos esenciales, péptidos bioactivos, y proteinas de
alto valor bioldgicov % 2 > B¥i (B1,82,B3,B6) & D#ksy. Migh., LTI L, VY, TRV ILEED
RTIVRT I M, NXTF R, 2T EDENMilifE,

Rico en polifenoles con propiedades antioxidantes, contenido en vitamina E y acido

oleico que refuerza la proteccion cardiovascularyifg{LirEDH % EhiaRY T = /—)b, EXI
E LBzt s 54 LA

Presencia de péptidos activos &M< 7F R DIEE
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1. Digitalizacion 7Y &)Uk
® Necesidad de impulsar la digitalizacion, apoyando a las empresas y fomentando la
innovacion Foii zZ et LA b REZ R U TT Y 2 Wb DHEED 2B M,

® Existencia de fondos europeos para el impulso de la digitalizacién en el marco de la
Agenda Espafia Digital 2025. Proyecto PERTE presentado por el sector

TILYR e TAIN—ZF « TIVZIV2025DRENT DT T X JULHEEE D 72 8 DEUD FE4: DIFAT,
EFUCFEINS ST Y 7 FPERTE

2. 14D+i  |+D+i 55

® Necesidad de mejorar la competitividad en los mercados exteriores a través de la [+D+i
1+D+ilC K B 1Y it C Digid TR b DB

® Y el sector estd invirtiendo en este tema EFR I DT —<ICAD > THREL TV 3,
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Oportunidades: #&&

3. Reconocimiento del jamén como producto gastrondmico y cultural
773;( ]\ | / < &ﬁﬁ“ﬁ@ﬁnn (1: L/TEEJ \A@ﬁmuﬂ]

Excelente reputacion del jamdn a nivel cultural y gastrondmico
BbEHA MO/ I —TOENLDZFENES LW

® Poblacién consciente de la importancia socioecondmica del sector

FRICEBT B RO & L TOEREROEH

4. Internacionalizacion E5[5s3]e

® Primer exportador de la industria agroalimentaria espafiola y potencia a nivel mundial

ANA ¥ DILFEVIFESR & U T RO EIRR 2 e

® Oportunidad para diversificar mercados y afianzar el liderazgo
THOZ AL O = & FEOMENL
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Oportunidades: &%

5. Impulso de la sostenibilidad  #kf&iPEA DG A

® Green Deal y Estrategia de la Granja a la Mesa de la UE
TV—2 « Fo—)VEEUD TEED S BE] K,
® Oportunidad de impulsar mas medidas para mejorar la sostenibilidad
y la competitividad kit & g 15R(b D FBACHA Z 1) % B2,
6. Nuevos formatos de productos 1 LW ERE O
o

® Nuevos formatos y envases 7 LW A& & AN ORE

Amplias posibilidades del producto por si solo o como ingrediente en otras ———
preparaciones pEimEIkE A > T L & U TOREEMEDHLE K,






